Dessert

Autumn / Automne 2026

All desserts offered at BLU are homemade
with top quality ingredients.

Tous les desserts proposés au BLU sont faits maison
avec des ingrédients de premiére qualité.

@  \egetarian / Végétarien
@@ \egan/Végétalien
Gluten free

RESTAURANT
& LOUNGE

www.blu-locarno.ch



Dessert

Tortino al Cioccolato =
Warm dark chocolate fondant

Fondant au chocolat noir
Allergens/Allergenes: 317

chf 13.50

Tiramisu alle castagne »

Chestnut tiramist, salted caramel and meringues.

Tiramist aux chdtaignes, caramel salé et meringues.
Allergens/Allergenes: 11317

chf 14.50

Tartelletta al cacao e zucca »
Cocoa tartlet, dark chocolate mousse,
pumpkin chutney and pumpkin ice cream
Tartelette au cacao, mousse au chocolat noir,

chutney et glace a la courge.
Allergens/Allergenes: 11317

chf 15.50

Cheesecake ai fichi »
Fig cheesecake with balsamic reduction

Cheesecake aux figues et réduction de balsamique.
Allergens/Allergénes: 1131719112

chf 14.50

Pera, farina bona e miele di tiglio =

Pear poached in sweet wine, Garbani farina bona (toasted maize flour) ice
cream from the Onsernone Valley and linden honey brittle from Terreni
alla Maggia

Poire pochée au vin doux, glace Garbani a la farina bona (farine de mais torré-

fiée) du Val Onsernone et croquant au miel de tilleul des Terreni alla Maggia
Allergens/Allergenes: 31718112

chf 14.50
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il gelato

100% natural

We believe in offering an ice cream that
respects tradition and is wholesome,
with particular care given both to re-
search and to the choice of raw ingre-
dients. That is why we have said no to

hydrogenated fats, synthetic colourings,
cochineal red and GMO:s.
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100% naturel

[Inoustienta ceeurde proposeruneglace
traditionnelle et saine. Nous accordons
une attention particuliere au choix des
matiéres premieéres et & la mise au point
de nos recettes. C'est pourquoi nous
aux hydrogé-

renongons graisses

nées, aux colorants synthétiques,

au rouge cochenille et aux OGM.
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No palm No No No No Made
oil GMOs chemical chemical artificial the natural
thickeners emulsifiers colourings way
Sans huile Sans Sans Sans Sans colorants Fabrication
de palme OGM épaississants émulsifiants artificiels naturelle
chimiques chimiques



Flavours of the season
Les saveurs de la saison

Blueberry
Myrtille

Almond with orange
ripple

Amande marbrée a l'orange
Allergens/Allergénes: 71 8

1 scoop / boule chf 4.30
2 scoops / boules chf 6.50
3 scoops / boules chf 8.80



Our ice creams
Nos glaces

Madagascar vanilla
Vanille de Madagascar
Allergens/Allergénes: 6 1 7

Chocolate =
Chocolat
Allergens/Allergénes: 6 17

Stracciatella »
Stracciatella
Allergens/Allergénes: 6 1 7

Organic coffee =
Café bio
Allergens/Allergénes: 6 1 7

Sicilian pistachio

Pistache de Sicile
Allergens/Allergénes: 6 1718

Piedmont hazelnut
Noisette du Piemont
Allergens/Allergénes: 61718

Matcha green tea »
Thé vert matcha
Allergens/Allergénes: 6 | 7

1 scoop / boule chf 4.30
2 scoops / boules chf 6.50
3 scoops / boules chf 8.80



Vegan sorbets
Sorbets végans

Lemon ==

Citron
Allergens/Allergénes: 6

Raspberry ==

Framboise
Allergens/Allergénes: 6

Mango ==

Mangue
Allergens/Allergénes: 6

1 scoop / boule chf 4.30
2 scoops / boules chf 6.50
3 scoops / boules chf 8.80

You can also enjoy our ice cream at home
Vous pouvez également déguster nos glaces chez vous

Tub / Pot 500 g - chf 15.00
Tub / Pot 1 kg - chf 23.00



Sundaes / Coupes

Sorbetti 7+

Selection of sorbets

Assortiment de sorbets
Allergens/Allergénes: 6

chf 13.50

Nocciola =

Vanilla, hazelnut, chopped hazelnuts, whipped cream, hazelnut sauce

Vanille, noisette, noisettes concassées, créme Chantilly et sauce a la noisette.
Allergens/Allergénes: 61718

chf 13.50

Banana Split~

Banana, vanilla, chocolate, whipped cream, chocolate sauce

Banane, vanille, chocolat, créme Chantilly, sauce au chocolat
Allergens/Allergénes: 7

chf 13.50

Coppa Danemark »

Vanilla, whipped cream, chocolate sauce and almonds.

Vanille, créme Chantilly, sauce au chocolat et amandes.
Allergens/Allergénes: 61718

chf 13.50

Café Glaceée =

Coffee, whipped cream, espresso

Café, créme Chantilly, espresso
Allergens/Allergénes: 6 1 7

chf 12.00



Cheese & wine
Fromages et vins

Tagliere formaggi »
Selection of cheeses

Assortiment de fromages
Allergens/Allergénes: 6 1 7

chf 19.50

Sweet wine / Vin doux

Moscato Rosé
Teo Costa, Castellinaldo d’Alba, 1 dl
chf 8.00

Recioto della Valpolicella
Tommasi, 0.6 dl

chf 8.00



Spirits & distillates Bitters
Spiritueux et distillats - 2cl  Amers - 4cl

Ticino Svizzera
Delea Vallemaggia | Uva americana 7-50 Generoso 7.50
Chiericati Sinfoniain Argento | Merlot 9.50 Appenzeller 7.50
Pian Marnino Riserva Pian Marnino | 9.50
Uvaamericana
Tamborini San Zeno | Merlot 9.50 Italia
Amaro del Capo 7.50
Italia - Piemonte Averna 2.50
Gaja Grappa Gaia & Rey | Chardonnay 10.00 Braulio 7.50
Gaja Grappa di Barolo | Nebbiolo 10.00 Branca Menta 7.50
Berta Acquavite duva Magia 16.00 Fernet Branca 7.50
Montenegro 7.50
Italia - Lombardia Ramazzotti 7.50
Invitti Grappa di Sforzato | Nebbiolo 9.50 Cynar 7.50
Invitti Grappaalla Ruta | Nebbiolo, Ruta 10.00 Braulio Riserva 9.50
Amaro bianco by Carlo Cracco 9.50
Italia - Veneto Jefferson 9.50
Poli Grappa Po di Poli morbida | Moscato 14.00
fior d'arancio
Poli Grappa di Sassicaia | Cab. franc, Cab. 16.00 Germania
sauvignon
Jagermeister 7.50
Italia - Friuli
Nonino Grappa Fragolino | Fragola Cru 16.00
Nonino Grappa Picolit | Picolit Cru 16.00
Nonino Acquavite duva Ué | Moscato Cru 16.00
Nonino Grappa Nonino Riserva 8 anni | 16.00

Merlot, Schioppettino



Food allergens and intolerances

1.

N oA WN

10.

1.

12.

13.
4.

Gluten: cereals containing gluten, namely wheat, rye, barley, oats
and products thereof.

Crustaceans: crustaceans and products thereof.

Eggs: eggs and egg products.

Fish: fish and fish products.

Peanuts: peanuts and products thereof.

Soy: soy and soy products.

Milk: milk and milk products (including lactose).

Nuts: almonds, hazelnuts, nuts, cashew nuts, pecans, Brazil nuts,
pistachios, macadamia nuts or Queensland nuts.

Celery: celery and celery products.

Mustard: mustard and mustard products.

Sesame: sesame seeds and sesame seed products.

Sulphur dioxide and sulphites (at concentrations higher than 10 mg
per kg or litre).

Lupins: sweet lupins and products thereof.

Molluscs: (molluscs, snails, squid, mussels and oysters) and
products thereof.

Allergénes et intolérances alimentaires

1.

®NO s WN

10.
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4.

Gluten: céréales contenant du gluten, a savoir le blé, le seigle,
I'orge, I'avoine et leurs produits.

Crustacés: les crustacés et leurs produits.

CEufs: ceufs et ovoproduits.

Poisson: poisson et produits a base de poisson.

Arachides: arachides et produits dérivés.

Soja: soja et produits a base de soja.

Lait: lait et produits laitiers (y compris le lactose).

Fruits a coque: amandes, noisettes, noix, noix de cajou, noix de
pécan, noix du Brésil, pistaches, noix de macadamia ou noix du
Queensland.

Céleri: céleri et produits a base de céleri.

Moutarde: moutarde et produits a base de moutarde.

Sésame: graines de sésame et produits a base de graines de
sésame.

Dioxyde de soufre et sulfites (a des concentrations supérieures a 10
mg par kg ou litre).

Lupin: lupins doux et leurs produits.

Mollusques: (mollusques, escargots, calamars, moules et huitres) et
produits a base de mollusques.





